


















09 JANコード上7桁は49-77449です

GAS 軽量 日本CAST

GAS 軽量 日本CAST

AC7A（玉子焼器を除く）アルミキャスト製／内面：
ふっ素樹脂塗膜加工（Silkware EZ）／外面：ミラー
仕上げ／取っ手：天然木

鋳物の限界まで軽量化を追求したシリーズ史上最軽量モデル。

フライパン

いため鍋

深型フライパン

玉子焼

品種

20
24
26
28
30
30
32
24
26
13×19
20×21

3.2
2.6
2.6
2.6
2.6
2.6
3.2
2.6
2.6
3.0
3.0

58 
60 
62 
64 
67 
85
87 
78 
80 
36
38 

サイズ
(cm)

底厚
(mm)

高さ
(mm) 入数 JANCD

4,070円 
4,730円 
4,950円 
5,720円 
6,270円 
6,600円
7,700円 
5,170円 
5,500円 
4,950円
6,600円 

014201
014218
014225
014232
014249
014256
014294
014263
014270
014287
014300

10×2
10×2
10×2
8×2
8×2
8×2
8×2
10×2
10×2
8×3
8×2

税込価格

3,700円 
4,300円 
4,500円 
5,200円 
5,700円 
6,000円
7,000円 
4,700円 
5,000円 
4,500円 
6,000円

本体価格

ロングライフに使い続けられた自社ブランドの再来。

6,050円
6,380円
6,600円
7,150円
7,700円
8,800円
8,800円
6,600円
6,050円

フライパン

いため鍋

玉子焼
ディープパン

品種

20
22
24
26
28
30
30
22
13×19

3.0
3.0
3.0
3.0
3.0
3.0
3.0
3.0
3.0

58
58
60
62
65
68
85
70
38

サイズ
(cm)

底厚
(mm)

高さ
(mm)

1×12
1×12
1×12
1×12
1×12
1×8
1×8
1×12
1×12

入数

024200
024217
024224
024231
024248
024255
024262
024279
024286

JANCD 税込価格

5,500円
5,800円
6,000円
6,500円
7,000円
8,000円
8,000円
6,000円
5,500円

本体価格

AC7A（玉子焼器を除く）アルミキャスト製／内面：
ふっ素樹脂塗膜加工（Silkware EZ）／外面：サテン
仕上げ／取っ手：天然木／1個箱入り

マイスタープレミアム

内面はジャパンクオリティの
最高級コーティング。
多機能性を極めたダイキンのSilkware 
EZは、特殊な球状セラミック粒子配合
により表面の摩耗を抑制でき、耐久非
粘着性が向上。傾斜15度のフランジは、調理したものを移し

やすくキレをよくするこだわりの形状。変形に
も強い。

料理が移しやすい。 ※玉子焼器を除く

アルミキャスト製で熱を均一に伝える。
強度に優れたアルミ‐マグネシウム合金の使用によりフチと底は厚い
まま、側面は極限まで薄く加工。従来型に比べ約15～20％軽量化。

側面を薄く加工し軽量化。 ※玉子焼器を除く　

当社標準品よりも底面が30％以上広くなり※より便利に。一度にた
くさん並べて調理ができ、炒め物も混ぜやすい。毎日使いに最適な
底広フライパン。※割合はサイズによって異なります。

底面がワイドで使いやすい。 ※フライパンのみ

ステンレスの約1/3の重量の特殊合金と特殊加工により、
側面を極限まで薄くして軽量化を図りました。（当社比）

アルミ-マグネシウム合金（AC7A）製で
センレンキャストシリーズ最軽量化を実現。
※玉子焼器を除く

耐摩耗性試験200万回クリア。

耐摩耗性、耐食性に優れています。
※金属へら試験は JIS S 2010 に準じ、ダイキン工業株式会社にて試験を実施。

内面は、ダイキンの
Silkware EZ。
多機能性を極めた、Silkwareの最
高級グレード。特殊な球状セラミック
粒子配合により表面の摩耗を抑制
でき、耐久非粘着性が向上。

センレンキャスト FAN

アルミ-マグネシウム合金（AL-Mg合金/AC7A）は、ケイ素合金（AL-Si系合金）よりも強度が高くて変形
しにくく、耐久性に優れたアルミ合金です。
AL-Mg合金軽量形状のフライパンは、永久変形量が当社従来製品と比較して1/9と小さく、強度が向上
しています。（富山県産業技術研究開発センター フライパンの荷重試験結果より）

強いアルミ
アルミ-マグネシウム合金（AC7A）
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10JANコード上7桁は49-77449です

GAS 日本CAST アルミキャスト製／内面：ふっ素樹脂塗膜加工（Silkware ES 
マーブル加工）／外面：サテン仕上げ／取っ手：フェノール樹脂

毎日使いたくなる鋳物製フライパン

フライパン

いため鍋
玉子焼

品種 サイズ
(cm)

底厚
(mm)

高さ
(mm) 入数 JANCD

4,950円 
5,170円 
5,500円 
6,380円 
7,480円 
5,500円 

721307
721314
721321
721338
721345
721352

税込価格

4,500円
4,700円
5,000円
5,800円
6,800円
5,000円

本体価格

20
24
26
28
30
13×19

2.6
2.6
2.6
2.6
2.6
3.0

46
56
60
63
84
38

6×2
6×2
6×2
6×2
6×2
6×4

べルサージュ

IH対応／アルミキャスト製／内面：テフロン™プラチナ加工／外面：ミラー仕上げ、セラミッ
ク耐熱塗装（下部、底）／底面：鉄・アルミニウム溶射 はり底／取っ手：フェノール樹脂

ムラなく焼ける！熱が均一に伝わるアルミ鋳物製フライパン。

6,600円 
7,040円 
7,370円 
7,700円 
8,800円 
9,900円 
8,800円 

フライパン

いため鍋
玉子焼

品種

20
22
24
26
28
30
16×18

サイズ

3.7
3.7
3.7
3.7
3.9
3.7
4.7

底厚

59
61
62
65
67
87
40

高さ
(cm) (mm) (mm)

3×4
3×4
3×4
3×4
3×4
3×4
3×8

入数

008019
008026
008033
008040
008057
008064
008071

JANCD 税込価格

6,000円 
6,400円 
6,700円 
7,000円 
8,000円 
9,000円 
8,000円 

本体価格

IH対応／AC7A（玉子焼器を除く）アルミキャスト製／内面：テフロン™プラチナ加工／
ダブルウェーブ加工（玉子焼器を除く）／外面：セラミック耐熱塗装／底面：鉄・アルミニ
ウム溶射 はり底／取っ手：フェノール樹脂

アルミ-マグネシウム合金使用で強く、軽く、扱いやすい。

フライパン

いため鍋
玉子焼

品種

22
24
26
28
30
16×18

サイズ

4.1
4.1
4.1
4.1
4.1
4.7

底厚

60
62
65
67
88
40

高さ
(cm) (mm) (mm)

3×4
3×4
3×4
3×4
3×4
3×8

入数

007807
007814
007821
007838
007845
007852

JANCD

7,150円
7,700円
8,250円
8,800円
9,900円
8,800円

税込価格

6,500円
7,000円
7,500円
8,000円
9,000円
8,000円

本体価格

IH ハイキャスト プレミアム

優れた熱伝導性。
全体の温度差が少なく、均一な焼き上がりに。

油が広がりやすい
内面ダブルウェーブ加工。
※玉子焼器を除く

IH

IH 日本軽量 CAST

日本CAST




































